
FRIGGITORIA

PIZZE

supplì - 3€
di casa ROTUNDO, rosso rosso, al telefono [1, 3, 7]

tonnarello cacio & pepe - 4,5€
supplì di tonnarelli con crema cacio e pepe [1, 3, 7]

spaghettone ajo ojo & peperoncino - 4€
scrigno panato e fritto [1, 3, 7]

patate fritte* - 4,5€
[1]

fiore di zucca - 3,5€
con fiordilatte & alici / panato e fritto come fosse un
supplì [1, 3, 4, 7]

fiore di zucca SPECIAL - 3,5€
con provola & salsiccia / panato e fritto come fosse
un supplì [1, 3, 7]

frittatina di pasta - 4,5€
bucatino, besciamella e prosciutto cotto alla brace.
Panato e fritto come fosse un supplì [1, 3, 7]

STAGIONALI

BOSCO CARAMELLATO
fiordilatte, provola affumicata, capocollo, cipolla
caramellata e basilico fresco - 14€
[1, 7, 12]

CICORIA & PORCHETTA
fiordilatte, cicoria ripassata (con peperoncino) e
porchetta- 12€
[1, 7]

CICEKA
fiordilatte, cicoria ripassata, crema di ceci ,
paprika dolce e chips di carote - 14€
[1,7,12]

ZUCCA
vellutata di zucca , salsiccia, rosmarino e
stracchino - 13€
[1, 7]

lista allergeni 1-Cereali contenente glutine e prodotti derivati (grano segale, orzo, avena, farro, kamut). 2-Crostacei e prodotti a
base di crostacei. 3-Uova e prodotti a base di uova. 4-Pesce e prodotti a base di pesce. 5-Arachidi e prodotti a base di arachidi. 6-
Soia e prodotti a base di soia. 7-Latte e prodotti a base di latte. 8-Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di
acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia). 9-Sedano e prodotti a base di sedano. 10-Senape e prodotti a base di
senape. 11-Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo. 12-Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg. *prodotto surgelato

crocchè con mortazza - 3€
con patate e grana [1, 3, 7]

Siamo partiti dalla napoletana che facevano i nostri genitori,
20 anni fa, in questo stesso forno. Poi l’abbiamo resa nostra.
Cottura su pietra a temperature più basse: più asciutta, più
croccante al morso. Una pizza leggera che racconta la storia
della nostra famiglia: artigiani napoletani 
trasferiti a Roma negli anni ’90.

Siamo partiti dalla napoletana che facevano i nostri genitori,
20 anni fa, in questo stesso forno. Poi l’abbiamo resa nostra.
Cottura su pietra a temperature più basse: più asciutta, più
croccante al morso. Una pizza leggera che racconta la storia
della nostra famiglia: artigiani napoletani 
trasferiti a Roma negli anni ’90.



servizio - 1,5€ Tel. 065578249 fioridizuccamarconi.it

L’ANGOLO DEL GOLOSO

ZEPPOLINE CON NUTELLA
da condividere - 8€

COPPA PAN DI STELLE
sfizio al cucchiaio,
con nutella - 6€

ANALCOLICO 33CL - 2,5€
COCA-COLA / FANTA / SPRITE

ACQUA 1L - 2,5€

CAFFE’ - 2€

AMARI & DISTILLATI - 3/4€BIRRA IN BOTTIGLIA
BIRRA DEL BORGO BIONDA ‘’LISA’’ 33CL- 5,5€
ICHNUSA NON FILTRATA 50CL - 5,5€
GRAN RISERVA ROSSA 33CL - 5€
IPA / BLANCHE / DOPPIO MALTO 33CL - 6€

VINO calice / bottiglia - 5/19€
MONTEPULCIANO / PASSERINA 

BIBITE

CAPO / LIMONCELLO / GENZIANA
PASSITO / GRAPPA BARRICATA

TIRAMISU’ 
con savoiardi,
CLASSICO! - 6€

TORTA DELLA NONNA
OLD SCHOOL! - 5€

rossa, ajo & prezzemolo  - 7€
salsa di pomodoro e trito d’ajo e prezzemolino [1]

margherita - 8€
salsa di pomodoro, fiordilatte e basilico [1, 7]

bufala - 10€
salsa di pomodoro, bufala e basilico [1, 7]

napoli - 9,5€
salsa di pomodoro, fiordilatte e filetti di alici [1, 4, 7]

diavola - 9,5€
salsa di pomodoro, fiordilatte e salame piccante [1, 7]

prosciutto cotto - 8,5€
fiordilatte e prosciutto cotto [1, 7]

boscaiola - 9,5€
fiordilatte, funghi e salsiccia [1, 7]

patate & salsiccia - 9,5€
fiordilatte, patate al forno e salsiccia [1, 7]

fiori & alici - 11€
fiordilatte, fiori di zucca e filetti di alici 
[1, 4, 7]

4 formaggi - 9,5€
Fiordilatte, provola, gorgonzola e parmigiano [1, 7]

PIZZE CLASSICHE
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