
FRITTI & STARTERS

BOMBETTA INDIAVOLATA - 3,5€
Crocchetta con provola affumicata, salame piccante e
panatura super croccante

LO SCRIGNO DI GENOVESE - 5€
Specialità della cucina napoletana: ragù in bianco con
carne e moltissime cipolle, stracotto per 6 ore, poi
panato e fritto come fosse un supplì (ma senza riso)

IL PADELLINO A LEGNA 
trancio di pizza alta e CROCCANTE cotta sulla brace
del forno a legna e poi condita con ricette sfiziose
create ad hoc - 5/6€ 

FIORE DI ZUCCA CRUNCHY (2PZ)
FIORDILATTE & ALICI (2pz) - 6€
SALSICCIA & PROVOLA (2pz) - 7€

IL SUPPLÌ DI CASA ROTUNDO - 3€
Risotto mantecato con salsa di pomodoro, basilico e il
suo cuore di fiordilatte filante. Panatura grezza!

CICORIA & SALSICCIA - 4,5€
Scrigno fritto ripieno di cicoria ripassata in padella, fiordilatte
e salsiccia. 

PRENOTA UN TAVOLO         065578249



PRIMAVERA / ESTATE '23

GRIMILDE LA STREGA - 13,5€
fiordilatte, mela caramellata, blu di bufala, porro
croccante e polvere di liquirizia. Magggica!

GENOVESE - 14€
il ragù napoletano per eccellenza su una base di
fiordilatte e basilico fresco all'uscita. Antò, fa caldo

DON'T CALL ME VEG - 12,5€
crema di zucchine, chutney di peperoni, formaggio
erborinato e lamelle di mandorle. 
La vegetariana di cui non sapevi di avere bisogno.

RICORDO DI PARMIGIANA - 14€
la quint'essenza della parmigiana di Nonna, concentrata in
una crema che arricchisce la base fiordilatte. All'uscita
parmigiano e basilico fresco.

ORTI & PORCI - 15€
carciofo alla romana ripassato in padella e fritto,
salsiccia di maialino nero su una vellutata di carote.
Pecorino romano all'uscita - Emergente PizzaChef '23

CICEKA - 13,5€
fiordilatte, cicoria ripassata in padella, crema di ceci,
lardo in crosta di rosmarino e paprika dolce. 
E se ti dicessi che non potrai più farne a meno? [cit.]

PRENOTA UN TAVOLO         065578249



BIANCHE
PROSCIUTTO COTTO
Fiordilatte e prosciutto cotto - 8,5€

PATATE E SALSICCIA
Fiordilatte, patate e salsiccia - 9,5€

BOSCAIOLA
Fiordilatte, funghi e salsiccia 9,5€

TOTO'
Fiordilatte, provola affumicata, fiori di
zucca a crudo e salsiccia - 11,5€

FIORI, PROVOLA E SPECK
fiordilatte, provola affumicata, fiori di
zucca a crudo e speck - 11€

DIAVOLA
Salsa di pomodoro, fiordilatte e salame
piccante - 9,5€

CAPRICCIOSA
Salsa di pomodoro, fiordilatte, prosciutto
crudo, funghi, carciofini e olive nere -
10€

NAPOLI
Salsa di pomodoro, fiordilatte e filetti di
alici - 9,5€

MARGHERITA DOC
Salsa di pomodoro, bufala a strappi e
basilico - 10€

MEROLA
Salsa di pomodoro, fiordilatte, fiori di
zucca a crudo e filetti di alici - 11€

ROSSE

BRONTE - 13€
fiordilatte, crema e granella di pistacchi, mortadella e
bufala a crudo.

BOSCO CARAMELLATO - 12,5€
fiordilatte e provola affumicata, cipolla caramellata,
speck e basilico.

UN'ESTATE ALL'ORTO - 12€
fiordilatte e bufala, crema di zucchine, pomodorini gialli
e basilico.

D'AUTORE

BURRATA AL FRESCO - 12€
Salsa di pomodoro, stracciatella pugliese, filetti di alici
e basilico fresco.

servizio - 1,5€ Tel. 065578249 fioridizuccamarconi.it


